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 45_26_086 MAITRISER LES BONNES PRATIQUES D HYGIENE 
ET CONSTRUIRE SON PLAN HACCP POUR UN CENTRE D 
EMBALLAGE 

 

 - Lieu - 
CHAMBRE D’AGRICULTURE DU LOIRET 

13 Avenue des Droits de l’Homme 
45ooo Orléans 

- Durée - 
14.0 heure(s) 

- Date(s) -  
13 et 14 avril 2026 

- Horaires  
09h00-17h30 

- Tarifs nets de taxe - 
-> avec participation vivea : 0€ 

-> autre cas : 250€ 

Les frais de repas et les déplacements 
sont à la charge du stagiaire 

Une attestation de fin de formation et/ou un 
certificat de réalisation vous sera adressé à 

l'issue de la formation. 

Objectif 
Choisir les mesures de prévention adaptées aux différents dangers lors des étapes du 
conditionnement des œufs dans son contexte professionnel et les adapter en cas de 
changement 
S'approprier la méthode HACCP et savoir utiliser le guide des bonnes pratiques d’hygiène pour 
mettre en place son plan de maîtrise sanitaire dans le cadre d'une demande d'agrément pour 
un centre d'emballage d’œufs à la ferme 

Public & Pré-requis 
Exploitants agricoles, salariés du Loiret, souhaitant déposer un dossier de demande d’agrément 
CE pour un centre d’emballage d’œufs à la ferme 
Pré-requis : Aucun 

Contenu 
Connaître le contenu, les étapes et les interlocuteurs administratifs pour un agrément de 
Centre d'Emballage d’œufs 
Comprendre la biologie de l’œuf et ses conséquences pour le PMS 
Trier les œufs par catégorie de qualité et de poids 
Concevoir un plan de CEO cohérent sur le plan sanitaire 
Comprendre les enjeux des BPH et la démarches 
Identifier les mesures d'entretien du CEO  
Identifier les Bonnes Pratiques d’Hygiène et connaître les étapes de l’HACCP et les dangers 
majeurs à maitriser 
Définir les moyens de maîtrise avec la méthode des 5M et les classer 
Savoir organiser un système de traçabilité 
Savoir étiqueter les œufs conformément à la réglementation 

Méthodes pédagogiques 
Apports illustrés d'exemples des participants et exercices d'application (référentiel de tri, 
présentation gamme commerciale ...) 
Exercice pratique en sous groupes : un ou 2 participant présente son plan. Réflexion autour des 
circuits et recherche collective d’optimisation du projet. Vidéos Lucie et atelier paysan 
support pour les stagiaires : doc “je constitue mon PMS” 
Exercice en sous-groupe sur le protocole de nettoyage desinfection : répondre aux questions et 
présenter à l’autre 
groupe. 
Apports et exercices d'application réaliser son diagramme de fabrication” 
Apports et exercice sur un cas concret sur la méthode des 5 M : réalisation d'une analyse des 
dangers de l’étape 1 en grand groupe puis 2 sous-groupes qui travaille sur mirage, calibrage, 
marquage et le 2e sur conditionnement stockage, 10 min puis mise en commun 
Apports et exercice en sous-groupe : avec les cartes distribuées : reconstituer par ordre 
chronologique les choses à faire en cas d’alerte. Associer à chaque tâche les 
documents/informations dont vous aurez besoin. 
Finir de remplir le doc “je constitue mon PMS” 
Apports et QCM et correction en groupe, exercice sur des boîtes pré-étiquetées. 

Evaluation 
- Quiz en fin de journée 

- formation en présentiel - 
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Les personnes en situation de 
handicap sont invitées à nous 

contacter afin d’étudier ensemble les 
possibilités de suivre la formation. 

Chambre d'agriculture du Loiret 
13 avenue des droits de l'homme 
BP 9020 
45921 ORLEANS 
 Site web:  https://centre-valdeloire.chambres-agriculture.fr/piloter-son-exploitation/se-former/agriculteur-salarie-se-former-en-c

ontinu/loiret-nos-formations/ 

SIRET 184500031 00028 
APE   9411Z 

N° de déclaration d'activité : 2445P002745 



 

Responsable de stage 
Anais SARRAZIN 
- 07 85 66 22 34 - anais.sarrazin@loiret.chambagri.fr 

 
Contact 

Gregory PETRE (CA45) 
07 76 23 30 34 - gregory.petre@loiret.chambagri.fr 

 

Intervenants 
Emmanuelle SOUDAY Chargée de mission circuits courts Ch.Régionale agri 
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